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Caro Socio/a, Amico/a

Ed eccomi a invitarti alla edizione del Gioco del Piacere 2010 dedicato all’olio extravergine di oliva. La data scelta per l’evento è mercoledì 23 Giugno presso l’Agriturismo La Capuccina di Cureggio alle ore 20.00. (Mi raccomando essere puntuali!!!). Il Gioco consiste in una degustazione alla cieca alla quale seguirà una cena. Verranno assaggiati 4 oli selezionati tra quelli che hanno ottenuto i migliori punteggi sulla nuova Guida agli Extravergini edizione 2010. I partecipanti  dovranno stilare una classifica di merito dei 4 oli assaggiati (sulla scheda di votazione che sarà loro fornita). Il risultato, riepilogato in una graduatoria nazionale, così come avviene per l’ormai collaudato Gioco del Piacere sui vini sarà comunicato nella serata stessa. Ad ogni partecipante verrà omaggiata una copia della Guida agli Extravergini d’Italia 2010. 
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Il gioco e’ condotto a livello Nazionale.  Saremo in contatto telefonico con la sede di Bra che riceverà e comunicherà in tempo reale il verdetto finale!!!

E per poi assaggiare gli oli extravergini  ecco cosa ti proponiamo :

Fassone di Piemontese battuta al coltello con Olio N° 3

Coniglio della Valsesia con insalatina di stagione  con Olio N° 4         

Sformato di zucchine novelle con i loro fiori dorati  

Taglierini freschi con crema di cipollotti con Olio N° 2

Riso venere con bagna cauda leggera

Capretto della Capuccina al forno con Olio N° 1

Verdure al forno

Le nostre fragole alle tre maniere

Moka

Pane  e paste sono fatte in casa con farine del territorio

I prodotti non di ns.produzione sono selezionati in az.agricole del territori

Vini:    Brut Contratto
        Roero Arneis di Enrico Serafino
        Rosso Fuoco Barbera d'Asti Docg 2008 biologico
        

Costo:              Soci Slow Food  € 35.00   Amici Soci  € 38.00




Prenotazioni:     Iacolino Giovanni       340 7691682





www.slowfood.it www.slowfoodtorino.com www.4upperpiedmont.it www.collinenovaresi.it www.valsesiablog.it www.quaronasesia.it www.gattinara-online.com www.costedellasesia.it  www.gattinara-inpiazza.it
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